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PLAN - restaurant "Pizza Del Arte"
Echelle : 1/100ème

SURFACES UTILES
Sas entrée
Salle restaurant
Sanitaires clients
Office
Laverie
Réserve boissons
CF-
CF+
Réserve
Local technique
Bureau
Vest/san. personnel
Circulation
Total

7,00 m²
186,20 m²
10,20 m²
42,70 m²
11,70 m²
5,15 m²
5,15 m²
6,95 m²
7,20 m²
4,60 m²
4,60 m²

13,45 m²
15,40 m²

320 30 m²

Surface de plancher : 336 m²

Emprise au sol : 357 m²

LEGUMERIE

1.10m²
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U SALLE DE RESTAURATION

132 PLACES ASSISES
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TERRASSE EXTERIEURE

60 PLACES ASSISES
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hotte induction

limite de zone accessible au public
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