
DREAL OCCITANIE - CANAL DU MIDI

Fiche 07 - meubler sa terrasse 

Aménager une terrasse en bord du canal du Midi représente 

une belle opportunité pour valoriser son activité dans un cadre 

patrimonial unique. Cependant, une approche cohérente et 

respectueuse du site, avec des ambiances recommandées est 

fondamentale. Il est également essentiel de s’orienter vers du 

mobilier de restauration adapté à son activité. Pour répondre aux 

besoins sur la nature de l’activité (type de restauration) et sur la 

quantification du service, il convient de se poser les questions 

Les mange-debout représentent une solution efficace et 

polyvalente pour l’aménagement des terrasses ou espaces de 

restauration. 

Grâce à leur format compact, ils permettent d’optimiser l’espace, 

notamment sur les petites surfaces, dans les zones de passage 

ou les coins difficilement exploitables. 

Leur configuration favorise un renouvellement plus rapide des 

clients, car la posture debout ou semi-assise encourage des 

pauses plus courtes, idéales pour un café, un apéritif ou une 

consommation sur le pouce. 

En plus de cette efficacité, les mange-debout créent une 

ambiance conviviale et décontractée qui attire une clientèle 

jeune ou professionnelle, tout en animant les terrasses avec des 

échanges debout en groupe.

Sur le plan visuel, ils permettent d’introduire des variations de 

hauteur dans l’aménagement, renforçant l’identité du lieu et 

distinguant des espaces spécifiques comme le coin bar ou 

le snack. Leur légèreté et leur modularité offrent une grande 

souplesse d’usage selon les heures ou la fréquentation, certains 

modèles étant même pliables ou empilables pour faciliter le 

rangement. 

Enfin, ils répondent parfaitement aux usages actuels de la 

restauration : consommation rapide, informalité, flexibilité. 

Ils sont adaptés pour des typologies de type cafés, brasseries 

urbaines et food courts), où ils contribuent à créer des zones 

dynamiques et fonctionnelles.

Le choix entre les tables de deux personnes et les tables 

plus grandes dans un restaurant joue un rôle essentiel dans 

l’organisation de l’espace, l’accueil des clients et la rentabilité 

générale de l’établissement. 

Les tables de deux offrent une grande flexibilité puisqu’elles 

peuvent être facilement assemblées pour composer des 

configurations plus larges ce qui permet une adaptation rapide 

en fonction des réservations ou de l’affluence du moment. Elles 

répondent également aux habitudes de consommation actuelles 

où de nombreux clients viennent en couple, entre collègues ou 

amis. Elles permettent de mieux occuper les petits espaces et 

garantissent un bon taux de rotation ce qui est bénéfique pour 

l’activité quotidienne.

Les grandes tables sont indispensables pour accueillir des 

groupes, des familles ou des réunions conviviales. Elles 

favorisent une ambiance chaleureuse et permettent souvent une 

consommation plus élevée grâce au caractère festif du repas. 

Elles facilitent aussi le service car elles sont moins nombreuses : 

elles réduisent les allers-retours du personnel et permettent un 

service groupé plus efficace.

L’idéal pour un restaurant est de proposer un équilibre entre 

ces deux types de tables. Une majorité de tables de deux 

combinée avec des tables de quatre ou six permet de s’adapter 

à une grande diversité de clientèle. Pour ce faire, il convient de 

respecter le rapport suivant : 40 à 50 % de table de 2, 30 à 40 % 

de table de 4 et enfin 10 à 20 % de grande tables. 

FICHE CONSEIL POUR L’AMÉNAGEMENT DE TERRASSES LE LONG DU CANAL DU MIDI

Comment meubler une terrasse de restaurant en bord 
du Canal du Midi 

2. Les mange-debout1. Les tables à manger

suivantes: quelle est la surface disponible, pour quelle capacité 

d’accueil, quel usage pour quel mobilier ? 

Chaque mobilier de restauration répond à un usage spécifique ce 

qui sous-entend de connaître son budget pour adapter le choix 

du mobilier, sans tomber dans une version approximative de 

l’effet recherché.



Installer un salon de jardin avec chaises basses et tables basses 

sur une terrasse permet de créer un espace de détente distinct, 

propice à la relaxation et à la consommation informelle. Ce type 

d’aménagement favorise une ambiance conviviale, décontractée 

et accueillante, particulièrement appréciée pour les moments 

d’attente, les apéritifs prolongés ou les consommations en fin de 

journée. Il attire une clientèle à la recherche d’un lieu confortable 

pour discuter, prendre un verre ou partager des tapas dans une 

posture plus détendue que celle d’un repas classique.

Visuellement, les assises basses structurent l’espace de manière 

originale, apportant du rythme et une variété de volumes à la 

terrasse. Elles participent à créer une zone lounge identifiable 

qui enrichit l’expérience client et renforce l’identité du lieu, 

notamment dans les établissements à ambiance guinguette, 

champêtre ou bistrot chic. Elles permettent également de laisser 

perceptible le bâti patrimonial à proximité.

Installer des tables de pique-nique sur une terrasse permet de 

créer une ambiance décontractée et chaleureuse, qui évoque les 

repas partagés en plein air. Ces tables, souvent en bois ou en 

matériaux robustes, sont idéales pour accueillir des groupes, des 

familles ou des clients souhaitant partager un moment convivial 

dans un cadre informel. Leur format intégré, avec bancs fixés, 

favorise une assise collective et simplifie la gestion du mobilier 

tout en maximisant la capacité d’accueil.

Elles s’intègrent parfaitement dans des ambiances champêtres 

ou guinguette, notamment en bord de canal, dans des jardins ou 

des espaces naturels. Visuellement, elles apportent une touche 

rustique ou authentique et renforcent l’identité du lieu. Sur le 

plan pratique, les tables de pique-nique sont robustes, faciles à 

entretenir et bien adaptées à un usage extérieur intensif.

Elles conviennent parfaitement aux établissements à l’esprit 

familial, et aux restaurants de plein air type guinguettes.

POUR UNE AMBIANCE CHAMPÊTRE
- Haut de gamme : Sika Design propose des assises en rotin au 

charme artisanal, idéales pour un esprit jardin champêtre.

Fermob, les collections  Montmartre et 1900 s’intègrent 

parfaitement dans un décor bucolique avec une touche 

contemporaine et un large de choix de couleur.

- Milieu de gamme : Fer et Pierre et L’Art et la Manière offrent 

du mobilier au style authentique, associant bois et métal pour 

créer une ambiance champêtre chaleureuse.

Sokoa et Enea proposent du mobilier professionnel robuste, à la 

croisée du confort et de l’esthétique.

- Entrée de gamme : Sweeek mise sur l’accessibilité avec des 

ensembles conviviaux d’inspiration rustique. 

POUR UNE AMBIANCE GUINGUETTE
- Haut de gamme : Fermob et Tolix sont des incontournables : 

couleurs vives, design iconique, qualité durable. 

3. Les tables et chaises 
basse 

4. Les tables de pique-
nique

Choisir un fournisseur *
- Milieu de gamme : Mobeventpro et EquipementPro proposent 

du mobilier fonctionnel et design, adapté aux grands volumes. 

Oviala offre un bon compromis entre design rétro et budget 

modéré.

- Entrée de gamme : Sweeek permet de créer une ambiance 

guinguette accessible, avec du mobilier coloré et léger, facile à 

déplacer et à entretenir.

POUR UNE AMBIANCE URBAINE BISTROT
- Haut de gamme : Maison Gatti et Maison Drucker sont les 

références du mobilier bistrot parisien traditionnel. Fabriqués à 

la main, leurs modèles en rotin tressé incarnent l’élégance à la 

française. Sika Design propose également une gamme bistro. 

- Milieu de gamme : Prozon et Bistromania proposent du mobilier 

en rotin synthétique de qualité, reprenant fidèlement les codes 

esthétiques du bistrot parisien tout en étant plus accessibles.

- Entrée de gamme : Richard Diffusion et Oviala offrent des 

modèles simples et fonctionnels.

* Cette liste de fournisseurs est fournie à titre d’exemple et n’a pas de caractère exhaustif ou obligatoire.


